
La brasserie
C a r t e  a u t o m n e / h i v e r  2 0 2 6

Salades & fondue

Gourmande 20 €
Foie gras, Saint-Jacques, jambon Serrano,
toast de chèvre de Morlac, citron, tomates cerises, oeuf 
poché, endives.

Berrichonne 17 €
Salade, gésiers, oeuf poché, jambon Serrano,
chèvre de Morlac, pommes de terre grenailles, tomates, 
endives.

Camembert rôti 18 €
Assortiment de charcuterie, pain aux fruits, pommes de 
terre grenaille, endives, tomates cerises, cornichons.

Nos viandes & poissons

Entrecôte 29 €
Environ 350 g.

Aloyau de bœuf 25 €
Environ 300 g.

Pièce du boucher 18 €
Environ 180 g.

Le bouillon du jour 24€ pour 2 personnes 13 €
Bar entier en papillon 23 €
Servi avec ses légumes du moment

L e s  g a r n i t u r e s
Écrasé de pommes de terre · Risotto · Légumes de 
saison · Frites

L e s  s a u c e s
Poivre · Bleu · Béarnaise · Échalote

Nos burgers

Le classique 16 €
Steak haché 160 g, cheddar, salade, tomate, oignon.

L’Auvergnat 19 €
Steak haché 130 g, Saint-Nectaire ou bleu d’Auvergne,
poitrine fumée, tomate, oignon.

Servis avec frites et salade. Existe en version veggie. Doublez 
votre burger : +4 € (steak haché 160 g).

Nos spécialités

Cordon bleu du 215 18 €
Escalope de poulet, jambon blanc, reblochon, ail des 
ours, pané à l’anglaise.

Risotto de Saint-Jacques avec ou sans chorizo 21 €
Risotto crémeux aux petits légumes et parmesan,
Noix de Saint-Jacques snackées.

Berriflette 18 €
Cassolette de pommes de terre aux chèvres, lardons, 
oignons.
Assortiment de charcuterie, salade, cornichons, tartine.

Tous nos prix sont TTC et service compris. Liste des allergènes disponible sur simple 
demande.

R e s t a u r a n t  L e  2 1 5  ·  H ô t e l  L e  N o i r l a c  � � �



L e  m e n u

Découverte
J e u d i  2 9  o c t o b r e  2 0 2 6

E n t r é e · P l a t · D e s s e r t

E n t r é e +
p l at 21 € E n t r é e + p l at + d e s s e r t 25 €

E n t r é e s

Cake à la tomate, saumon, aneth et sa salade 8 €
ou

Fromage de tête, sauce gribiche 8 €
ou

Salade saveur du soleil 8 €
chou rouges, tomates séché, saumon

P l a t s

Paleron de Bœuf 13 €
Pomme de terre grenaille

ou
Lieu noir, riz basmati, petits légumes 13 €

D e s s e r t s

Brioche Perdu 8 €
ou

Nougat glacé 8 €
et son coulis

Suggestion du chef
Brochette de rumsteak, frites 15 €

Tous nos prix sont TTC et service compris. Liste des allergènes disponible sur 
simple demande.

R e s t a u r a n t  L e  2 1 5  ·  H ô t e l  L e  N o i r l a c  � � �



L e  m e n u

Gourmand
J e u d i  2 9  o c t o b r e  2 0 2 6

E n t r é e · P l a t · F r o m a g e · D e s s e r t

E n t r é e + p l at + d e s s e r t 39 € A c c o r d m e t s & v i n s 54 €

E n t r é e s

Espadon mariné 16 €
mousseline de racines, crème au curry

ou
Terrine de foie gras maison aux fruits rouges 16 €

et son pain aux fruits

P l a t s

Duo de rognons et ris de veau 18 €
(spécialité du chef)

ou
Duo de mer 18 €

Julienne et merlu, Risotto crémeux

ou
Pavé de bœuf Rossini 21 €

et sa jardinière de légumes (Supplément menu 3€)

F r o m a g e s E n s u p p l é m e n t

Assiette de fromages 6 €
Sélection de la région, confiture

D e s s e r t s

Tarte amandine 9 €
et son coulis chocolat

ou
Assiette gourmande 9 €

Tous nos prix sont TTC et service compris. Liste des allergènes disponible sur 
simple demande.
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