
L e  m e n u

Découverte
J e u d i  2 9  o c t o b r e  2 0 2 6

E n t r é e · P l a t · D e s s e r t

E n t r é e +
p l at 21 € E n t r é e + p l at + d e s s e r t 25 €

E n t r é e s

Cake à la tomate, saumon, aneth et sa salade 8 €
ou

Fromage de tête, sauce gribiche 8 €
ou

Salade saveur du soleil 8 €
chou rouges, tomates séché, saumon

P l a t s

Paleron de Bœuf 13 €
Pomme de terre grenaille

ou
Lieu noir, riz basmati, petits légumes 13 €

D e s s e r t s

Brioche Perdu 8 €
ou

Nougat glacé 8 €
et son coulis

Suggestion du chef
Brochette de rumsteak, frites 15 €

Tous nos prix sont TTC et service compris. Liste des allergènes disponible sur 
simple demande.

R e s t a u r a n t  L e  2 1 5  ·  H ô t e l  L e  N o i r l a c  � � �



L e  m e n u

Gourmand
J e u d i  2 9  o c t o b r e  2 0 2 6

E n t r é e · P l a t · F r o m a g e · D e s s e r t

E n t r é e + p l at + d e s s e r t 39 € A c c o r d m e t s & v i n s 54 €

E n t r é e s

Espadon mariné 16 €
mousseline de racines, crème au curry

ou
Terrine de foie gras maison aux fruits rouges 16 €

et son pain aux fruits

P l a t s

Duo de rognons et ris de veau 18 €
(spécialité du chef)

ou
Duo de mer 18 €

Julienne et merlu, Risotto crémeux

ou
Pavé de bœuf Rossini 21 €

et sa jardinière de légumes (Supplément menu 3€)

F r o m a g e s E n s u p p l é m e n t

Assiette de fromages 6 €
Sélection de la région, confiture

D e s s e r t s

Tarte amandine 9 €
et son coulis chocolat

ou
Assiette gourmande 9 €

Tous nos prix sont TTC et service compris. Liste des allergènes disponible sur 
simple demande.

R e s t a u r a n t  L e  2 1 5  ·  H ô t e l  L e  N o i r l a c  � � �


