LE MENU

%WW
JEUDI 29 OCTOBRE 2026

ENTREE - PLAT - DESSERT

EN:E:TE " 91€ || ENTREE + PLAT + DESSERT 95 €

ENTREES
CAKE A LA TOMATE, SAUMON, ANETH ET SA SALADE 8¢

FROMAGE DE TETE, SAUCE GRIBICHE 8¢€

4

SALADE SAVEUR DU SOLEIL 8¢€

chou rouges, tomates séché, saumon

PLATS
PALERON DE BEUF 13 €

Pomme de terre grenaille

.4

LIEU NOIR, RIZ BASMATI, PETITS LEGUMES 13 €

DESSERTS
BRIOCHE PERDU 8¢€

4

NOUGAT GLACE 8¢

et son coulis

51%%”%;4%
BROCHETTE DE RUMSTEAK, FRITES 1He

Tous nos prix sont TTC et service compris. Liste des allergenes disponible sur RESTAURANT LE 215 - HOTEL LE NOIRLAC
simple demande.



LE MENU

“ JEUDI 29 OCTOBRE 2026

ENTREE - PLAT - FROMAGE - DESSERT

ENTREE + PLAT + DESSERT 39 € ACCORD METS & VINS B €

ENTREES
ESPADON MARINE 16 €

mousseline de racines, creme au curry

4

TERRINE DE FOIE GRAS MAISON AUX FRUITS ROUGES 16 €

et son pain aux fruits

PLATS
DUO DE ROGNONS ET RIS DE VEAU 18¢€

(spécialité du chef)

74

DUO DE MER 18 €

Julienne et merlu, Risotto crémeux

4

PAVE DE BEUF ROSSINI 21¢€

et sa jardiniere de léegumes (Supplément menu 3€)

FROMAGES EN SUPPLEMENT
ASSIETTE DE FROMAGES 6¢€

Sélection de la région, confiture

DESSERTS
TARTE AMANDINE 9€

et son coulis chocolat

4

ASSIETTE GOURMANDE 9€

Tous nos prix sont TTC et service compris. Liste des allergenes disponible sur RESTAURANT LE 215 - HOTEL LE NOIRLAC
simple demande.



